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Les menus sont
établis par notre
service Diététique.
En conformité

a l'arrété relatif
ala qualité
nutritionnelle des
repas {arrété du 30
septembre 2011).
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RESTORIA vous
informe que la viande
bavine servie est
d'ongine frangaise,
conformément au
décref n® 2002-1465
du 17 Décembre -
2002 relatif &
['étiquetage des
viandes bovines dans
les établissements de
restauration. v

* Toutes nos viandes
brutes de boeuf, -
de porc et de volaile
sontf 100 % francaises.
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Pizza

Salade du puy

=

Pasteque

O

PLAT
PRINCIPAL
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Courgettes farcies

o

Palette de porc ala
moutarde

S

Cordon bleu

R6t1 de boeuf

o

Filet de colin sauce
hollandaise

o

(LE6UMES

Epinards a la
échamel

S

Haricofs verts

@

Frites

Blé aux petits
légumes

o

PRODUIT
LHITIER

Tomme noire

\
DESSERT

. Nectarine Fruit de saison Panna cotta au Fraises
Yaourt aromatisé caramel
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