Menus suscepfibles
d'étre modifiés
selon les approvi-
sinpnemnents,

Les menus sonf
établis par nofre
service Diététique.
En conformité

a I'arrété relatif

a la qualité
nutritionnelle des
repas (arrété du 30
septembre 2011).
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RESTORIA vous
informe que la viande
bovine servie est
d'ongine frangaise,
conformémentau
décret n® 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relaiif &
I'éfiquetage des
viandes bovines dans
les etablissements de
restauration

* Towtes nos viandes
brutes de boeuf,

de porc et de volaile
sont 100 % frangaises.

Salade piémontaise

Befteraves
vinaigrette

S

Hache de soja a la
provencale

Emincé de volaille

& @

Dos de cabillaud
sguce aurore

O

Sauté de porc label
rouge au romarin

V]

Pates au thon

Petits pois et carottes

Pommes de terre
fondantes

& 0O

Chou brocolis

©C 9% &

Haricots verts persillés

Vache quirit

Fruit de saison

Créme dessert au

Fruit

Quatre quart/ creme
anglaise

Flan au caramel
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