Menus susceptibles
d'étre modifiés
selnn les approvi-
sionnaineniz.

Les menus sont
étabilis par notre
service Diététique.
En conformité

& I'arété relatif

& la qualité
nutritionnelle des
repas {arrété du 30
septembre 2011).
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RESTORIA vous
informe que la viande
bovine servie est
d'ongine frangaise,
conformément au
décret n® 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif &
'éfiguetage des
viandes bovines dans
les établissements de
restauration.

*Toutes nos viandes -
brutes de boeuf,

de porc et de volaile
sont 100 % frangaises.

Carottes rGpées
vinaigrette

Betteraves

Salade verte mais et
emmental

PLAT
PRINCIPAL

o

Paupiette de veau

Emincé de porc

S

Colin sauce Nantaise

S @

Boulette d'gneau

o

Chou fleur a la

Haricots blancs

Semoule de

Purée de légumes

creme COoUSCOouUS
Camembert
Riz QU lait Entremets au
chogoey Fruits de saison Fruits de saison
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