Menus susceptibles
d’étre modifiés
selon les cipprovi-
sionriemenis.

Les menus sont
établis par notre
service Diététique.
En conformité

a I'arété relatif

& la qualité
nufritionnelle des
repas (arrété du 30
septembre 2011).
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FRANCAISE
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RESTORIA vous
infome que la viande
bovine servie est
d'ongine frangaise,
conformément au
décret n® 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif &

létiquetage des -
viondes bovines dans
les établissements de .+

restatration.

*Toutes nos viandes -

. brutes de boeuf,
* de porc et de volaile

- _sont 100 % frangaises.
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PRINCIPAL

Crépet au fromage

Tmo.ime. L

Hoandi

Salade de
pamplemousse rose

Rillettes de sardines

)

Salade de pois
chiches et avocat

O

Sauté de dinde
sauce chasseur

o ©

Saumon hollandaise

Estouffade de boeuf

o

Palette de porc a la
provencale

=

Pizza 4 saisons

Haricofs verts a l'ail

Riz
Marmite de legumes Pomme de terre R&sti Salade verte
Yaourt nature sucré Gouda

Compote pommes

Entremets au

Semoule au lait

Panna cotta au

Fruits de saison bananes chocolat boulis de fruifs rouges
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