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Menus suscentibles
d'&ire modifiéz
selen les approvi-
sioniernents.

Les menus sont
établis par notre
service Diététique.
En conformité

& I'arrété relatif

& la qualité
nutrifionnelle des
repas (arété du 30
septembre 2011).
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RESTORIA vous
informe que la viande
bovine servieest .. -
d'ongine frangaise,
conformément au
décret n® 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif &
I'étiquetage des
viandes bovines dans
les éfablissements de
restauration.

* Toutes nos viandes
brutes de boeuf,

de porc et de volaille
sont 100 % frangaises

Velouté crécy
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Paté de campagne
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Emincé de porc ala
creme
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Escalope de volaille

poélée

Filet de colin sauce
aurore
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Hachis Parmentier
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Haricots beurre

Petits pois

blé d la créole

S

Salade verte
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Chanteneige

Dessert de Pagues
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Fruits de saison

Fruits de saison
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o tit suisse aromatise
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1/ La VRAIE culsine

16 VRAIMENT cuisiné

UNE CANTINE VRAIMENT ENGAGEE -

2{ YEAIMENT de chez nous
#2=n Circuits courts

2he' ou locaux

e Recette régionale

3/ 'agriculture
VRAIMENT bio

Produits issus
de ['agriculture
biclogique

4/ De VRAIS produits
de qualité

9

Labels, -
appelations
ou produifs ..

bénéfiant. -
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reconnue

5/ VRAIMENT bon pour la
planéte et pour 'homms

Fruils ot légumes =~ -
desaison . .. -
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