Menus susceptibles
d'éire modiiés
selon les coprovi-
sionnerments.

Les menus sont
établis par notre
service Diététique.
En conformité

a I'amrété relatif

& la qualité
nuftritionnelle des
repas (arété du 30
septembre 2011).
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RESTORIA vous
informe gue la viande
bovins servie est
d'ongine frangaise, -
conformément au
déciet n® 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif &

Pétiquetage des -~ 1

viandes bovines dans
les établissements de
resfauration.

* Toutes nos viandes
brutes de boeuf,

de porc et de volaile
sont 100 % frangaises.
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Gougere
bouillon de vermicelles Pamplemousse Green salad
Boeuf miroton e o ol s Blanc de dinde braisé
dugléré Steak haché Hot dog
Carottes Haricots verts persillés Endives béchamel Frites
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L2 - Salade de fruits frais et Cheesecake
Eclair au chocolat fruits secs Banane
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