Menus susceplibles
d'&ire modifiés
selon les approvi-
sionnernents.

Les menus sont
établis par notre
service Diététique.
En conformité

& I'arété relatif

& la qualité
nutritionnelle des
repas {arrété du 30
septembre 2011).
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VOLAILLE
FRANCAISE,

i b

RESTORIA vous
informe que la viande
bovine servie est
d'ongine frangaise,
conformement au
décret n® 2002-1465
du 17 Décernbre
2002 relatif &
l'étiquetage des -
viandes bovines dans

les établissements de :

restauration.

*Toutes nos viandes -
brutes de boeuf,

de porc et de volaile
sont 100 % frangaises.
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Betteraves vinaigrette

Potage vermicelle

Salade piémontaise

O

Saucisson a 'ail

Carottes rapées
mimolette

S

Gratin de pétes a la
tomate

)

Blanquette de veau

S

Gratin du pécheur au
blanc de poireau

)

Parmentier de poisson
aux pommes terre bio

B,

Poulet 4 I'Angevine

e @

Julienne de légumes

Haricots verts

9 O

e Recette régionale

biologique . .

bénéfiant = -

reconnue

, . =k Produits issus du ISR TR,
d'une démarche . :-G'C‘Qmmerce équitable
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DECSERT Poire Tarte tatin
Liegois au chocolat Banane Cocktail de fruits au sirop
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