Menus susceptitles
d'étre modifiés
szlon las approvi-
siopaements.

Les menus sont
établis par notre
service Diététique.
En conformité

a l'arrété relatif

& la qualité
nufriionnelle des
repas (arrété du 30
septembre 2011).

VOLAILLE
FRANCAISE
- = X

RESTORIA vous
informe que la viande
bovine servie est
d'origine francaise,
conformément au
décret n°® 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif @
I'étiquetage des
viandes bovines dans
les etablissements de
restauration

* Toytes nos viandes
brutes de bioeuf,

de porc et de volaille

sont 100 % frangaises
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Crépe au jambon

Salade verte

Potage au potiron

Pamplemousse
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Pavé de saumon citron

S ®©

Poulet roti

(&)

Emincé de porc a la
paysanne

Beoeuf aux carottes

&
R6ti de porc aux
pruneaux (Poitou)
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Chou brocolis a la
créeme

Frites

Semoule de couscous

Mogettes (Pays de la
Loire)

CRODUIT
LAITIE

camembert

DESSERT

——

Ananas frais

Fromage blanc

Glace vanille

o

Gateau financier de
sully (Centre)

Liégeois vanille
caramel

- UNE CANTINE VRAIMENT ENGAGEE -
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: ‘6 VRAIMENT cuisiné @ Shcllis courts

@ Recette régionale

2/ VRAIMENT de chez nous

Produits issus
de I'agriculiure
blologlque

4/ De VRAIS oty
de qualite
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