Menus suscepltibles
d'éfre modifiés
salon les arpre
siotineiTients.

Les menus sont
établis par notre
service Diététique.
En conformité

a I'arrété relatif
ala qudlité
nutntionnelle des
repas {arrété du 30
sepfembre 2011).
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FRANCAISE

RESTORIA vous
informe que la viande
bovine servie est
d'ongine francaise,
confornément oy
décret n® 2002-1465
du 17 Decembre
2002 relatif &
'éliquetage des
viandes bovines dans
les établissements de
restauration.

* Toutes nas vicndes
brutes de boeuf,

- de porc et de volaile
sont 100 % frangaises.
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toast fromage frais
ciboulette radis

Tomates Mozzarella a
I'huile d'olive

Salade verte et CEuf
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Concombres a la
créeme
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Blanc de dinde braisé

Dos de cabillaud citron
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Emincé de beeuf au
paprika
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Gratin de Pates
mimolette

Escalope de porc
jurassienne
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Epinards hachés
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Glace Muffin au chocolat Fruit de saison Salade de fruits frais
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UNE CANTINE YRAIMENT ENGAGEE : 3/ Vagiculiure 4/ De VRAIS produlis 5/ VRAIMENT bon pourle
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