menus suscaptibles
c'étre modifiés
sefon ias approvi-
HoNNEMeNTs.

Les menus sont
établis par notre
service Diététique.
En conformité
al'arété relatif

a la qualité
nutritionnelle des
repas {arrété du 30
septembre 2011).

| VOLAILLE
FRANCAISE
= *

RESTORIA vous
informe que la viande
bovine servie est
d'ongine frangaise,
conformément au
décret n° 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif &
I'étiquetage des
viandles bovines dans
les établissements de
restauration.

*Toutes nos viandes
brutes de boeuf,

de porc et de volaile
sont 100 % frangaises.
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Fromage blanc
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Péche Yaourt a boire Fraises Crépe
chocolat
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