Menus susceptibles
d'étre modifiés
salon les approvi-
slannements.

Les menus sont
établis par notre
sérvice Diététique.
En conformité

& I'arrété relatif

& la qualité
nutritionnelle des
repas (arrété du 30
septembre 2011).
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RESTORIA vous
informe que la viande
bovine servie est
d'onigine frangaise,
conformément au
decret n® 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif & i
I'efiquetage des
viandes bovines dans
les éfablisserments de
restauration.

* Toutes nae viandes
brutes de boeuf,

de porc et de volaile
sont 100 % francgaises.
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Salade de riz au
jambon

O ©

Potage Crécy -

Mélange Coralis

Pamplemousse
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paupiette de veau

Haché de saumon
tomate basilic
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Emincé de porc a la
paysanne
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Beoeuf aux carottes

Roti de porc aux
pruneaux (Poitou)
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Gratin de butternut (*)
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Epinards a la creme

(@)

Semoule de couscous
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Mogettes (Pays ae la
Loire)

Fruit de saison

Fruit de saison ananas
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Gateau financier de

Fruit de saison kiwi
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b y Entremets a la vanille .
clémentines frais sully (Centre)
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