Menus susceptibles
d’étre medifiés
selon les approvi-
sionnemerits.

Les menus sont
établis par nofre
service Diététique.
En conformité

a I'arrété relatif

& la qualité
nutritionnelle des
repas (arrété du 30
septembre 2011).
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RESTORIA vous
informe que la viande
bovine servie est ..
d’origine frangaise,
conformément au
décret n° 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif a
'éliquetage des
viandes bovines dans
les établisserents de
restauration.

*Toutes nos viandes
brutes de boeuf, -
de porc et de volaile
sont 100 % frang aises.

Carottes rapées au
citron

Mousson de canard

3

“Terrine festive

Taboulé
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Pates aux 3 fromages

Palette de porc a
I'italienne

© @

Sot I'y laisse de dinde
sauce foie gras

©
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Emince de volaille

sauce supréme

Filet de lieu sauce
hollandaise

(LE6UMES

Salade verte

09e

Haricots verts a I'ail

S

Riz aux petits légumes

Pommes de terre
noisettes/salade

£

Julienne de légumes
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DESSERT
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Tartelette chocolat

©

Bache de Noél

Fromage blanc

VRAIMENT cuisiné

L] Circuits courts
%7 oulocaux

9 Recette régioriale

Produits issus -
de I'agriculture
biologique . - -
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j Pomme Fruit de saison banane praline
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