Menus susceptibles
d'étre modifiés
selon les aporovi-
sionnernenits.

Les menus sont
établis par notre
service Diététique.
En conformité

a I'arrété relatif

& la qualité
nutritionnelle des
repas (arrété du 30
septembre 2011).

VIANDE
\ BOVINE
FRANCAISE
’ﬁ

*

\FRANCAIS/

RESTORIA vous
informe gue la viande
bovine servie est
d'ongine frangaise,
conformément au
décref n® 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif &
['étiquetage des
viangdles bovines dans
les établisserments de
restauration

* Toutes nos viandes
brutes dé boeuf,

de porc et de volaile
sont 100 % frangaises.
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macedoine
mayonnaise

saumon sauce
Crevettes

salade de ble aux
asperges

radis beurre

saute de boeuf au

paprika

echine de porc

poulet roti

paupiette de veau rotie

riz pilaf

&

carottes vichy

V&

epinard sauce morney

frites

-

purée de légumes
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aourt aromatisé i : :
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